
 

REFETTORIO DI VIALE Campania                                           ore 11,30 

 Non rilevata la temperatura degli alimenti. 

Il menù è stato rispettato:  

• conchiglie alle zucchine ( distribuite penne)- 

• platessa impanata 

• insalata verde e mais 

Insegnanti collaboranti 

Un’insegnante comunica alle 12 una dieta in bianco e il personale dimezza la 

razione di un’altra dieta in bianco. 

E’ necessario che il personale sia istruito riguardo la quantità di condimento dei 

contorni in quanto inferiore alla grammatura richiesta. 

La distribuzione nelle classi è lenta e impacciata, il personale dovrebbe essere 

addestrato, in quanto la temperatura degli alimenti da consumarsi caldi deve essere 

controllata e adeguata. 

In questa scuola si producono oltre i 5 kg giornalieri di plastica.  

Si consiglia di fare una verifica relativa alle porzioni ( grammature) con i vassoi ora in 

uso e con eventuali altre soluzioni più ecologiche.  

 

                                    

                                                            Gisella Giovanetti 

 


